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香港珠海學院位於屯門青山公路青山灣段80號的校舍於 2016 年初落成。校舍內設有教職

員和學生共用的餐廳(食堂)及咖啡閣，以全宿共膳的模式運作。學院現誠邀有意提供餐

飲服務的商號投標。 中標者最遲將於2026年8月1日正式營業。 

 

學院現誠邀承辦商就提供以下所開列的餐飲服務作出初步計劃建議及報價。 

項目名稱          :      香港珠海學院校舍餐廳(食堂)及咖啡閣餐飲服務 

 

項目地點 : 1) 餐廳(食堂)位於學院大樓西翼一樓（1/F）W105，總面積約 

760  平方米，提供約 250 個座位。廚房面積約 130 平方米。 

2) 咖啡閣位於學院大樓西翼一樓（1/F）W103，總面積約 110 平 

         方米。用餐區約 80 平方米，提供約 20 個座位。 

服務對象 : 1) 教職員及學生人數：2026年約 2300 人。 

2)  教職員及學生宿舍住客人數：約 240 人。 

3)  學院舉辦各項活動及典禮的訪客。 

營運時間 : 營運時間不得少於以下範圍  (雙方可協商調整) 

餐廳 (食堂)：週一至週六 上午八時至晚上八時 。 

咖啡閣       ：週一至週六 上午八時至晚上六時。 

*公眾假期及學院假期通常休息 

合約期 : 學院建議至少3至6年，亦可以由承辦商建議 

設備 : 1) 學院已提供廚房內之正常機電及消防設施，並包括基本煮食爐具、

雪櫃、製冰機、抽油煙及抽風系統和儲物裝置等設施及裝修。 
(*承辦商亦可主動提供設備清單及報價，學院可考慮按報價審批資助       
更換、購買或安裝之費用。)    

2) 學院已提供餐廳(食堂)及咖啡閣內之正常機電及消防設施，並包括燈
光及冷氣等機電設施、雪櫃、取餐服務櫃檯、收銀台、餐枱、餐椅
、儲物櫃等傢俬及裝修。有關項目的地台及牆身，請閱附件。  

       (*歡迎承辦商到現場參觀考察。) 
3)  如果學院已提供之設施、傢俬及裝修等適用於新承辦商繼續營運，學 
      院不要求新承辦商再重新做大型裝修，可以祇是作適量的修飾佈置。 
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1.     

1.1  餐廳須提供不同種類的中西式早餐、午餐、下午茶、晚餐、齋菜 (主要供彿

學研究中心的僧人教職員及學生食用)、少量回教或伊斯蘭教徒的清真食品 

(可以盡量安排或一些接近清真食品的選擇)、小吃及餐飲。咖啡閣須提供各

式冷熱飲品、中西式糕點、點心、三文治及簡單麵餐等小食。 

1.2   餐單須提供營養均衡的食品，及提供其他健康選擇，如：低脂、少鹽、少糖、 

少油等健康選擇；亦須提供少飯和減量餐單的選擇。承辦商亦須因應學院要  

求，提供有關食品營養的資料。 

1.3   承辦商不得提供違反法例或無相關政府指定許可證的食品。  

1.4   承辦商必須確保食物及環境衛生清潔，以符合政府有關的食物及環境衛生條 

例。 

1.5   餐廳及咖啡閣的餐單及定價由承辦商建議，售價每年可檢討及調整一次。有 

關建議必須經學院相關管理層通過方可落實更新調整。承辦商不得自行隨

意更改餐單及售價，如發現有此等情況，學院有權發出警告信給承辦商。 

1.6   如學院舉辦活動或典禮，承辦商須配合學院要求，提供特别餐單或團餐等服 

務，收費另議。 

1.7   學院有為全職教職員提供膳食津貼，而承辦商的點餐及收款機系統必須進

行一些系統介面及修改工程，以便與學院職員證識別系統連接，以便承辦

商的點餐及收款機系統可以自動扣除學院指定之每日每位全職職員的膳食

津貼金額。承辦商每星期也須要向學院提交每週的全部職員膳食津貼及點

餐發票及職員認證的記錄，以便承辦商向學院申請每週職員膳食津貼款項

退還。   

2.     

2.1.  承辦商並須遵守環保署第603章《產品環保責任條例》的相關飲食業環保條

例進行經營，學院支持環境保護及可持續發展，承辦商須在計劃書內提供

環保措施，推廣及實踐方法。 

2.2.  承辩商須透過不同推廣及宣傳方法鼓勵顧客減少浪費、減少廚餘及垃圾等

數量。鼓勵顧客購買外賣時自備器皿，儘量減少使用用完即棄的盛器。  

2.3.  承辦商不可使用及提供任何危害人體健康或有損生態環境的物料所製造的

餐具或器皿。 

2.4.  承辦商須有效地控制及減少環境噪音及異味、保持環境衛生清潔。 

2.5.  承辦商須負責定時清理隔油池的油脂廢物，並確保隔油池的排水暢順。隔

油池收集所得的油脂廢物須放入防滲漏的袋子或桶具中，小心處置，或提供

予環保回收商作非食用用途，绝不能排放於去水管道。 

2.6.  承辦商須協助學院節約能源 (包括電力、供水和煤氣), 尤其是避免將食堂、

咖啡閣及廚房的空調溫度調較過低或開啟不必要的空調系統, 以免浪費能源

及增加學院的電費成本, 如學院發現有過度使用不必要的能源，學院會作出

勸喻甚或警告, 或保留追討相關費用之權利。 

3.     

3.1.  承辦商須遵守及執行香港特別行政區所有法例及法定要求 (如衛生條例、環保  

     條例、消防條例、勞工條例及職安健條例等)，並同時遵守香港珠海學院所頒  

        行之守則。  

3.2.  承辦商須關注及支持公平貿易。 
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3.3  承辦商必須確保所有出售的飲料及食品須符合香港食物安全標準及法例，          

        及已取得有關之牌照或許可證，並給予牌照或許可證副本供校方作記錄。 

3.4 承辦商如計劃出售《食物業規例》(第132X 章) 附表二下的食品項目，

包括但不限於非瓶裝飲品、切開的水果、冰凍甜點、牛奶、壽司等，必

須領取及持有相關有效之許可證後，方可開始出售有關之受限制食品項

目。 

3.5 如食物環境衛生署、環境保護署及勞工處到小食店進行巡察，承辦商須

於3個工作天內向校方作出報告及提供相關記錄。 

3.6 承辦商應制定每日、每週及每月清潔指引及時間表，以確保飯堂及咖啡     

閣 (包括廚房、儲存間及用餐區等) 的衛生。承辦商並須每月提交清理隔   

油池、 清理運水煙罩及油煙過濾網、滅蟲等飲食處所必須要的例行清潔   

衛生措施文件紀錄給學院財務處-校園管理部作紀錄。 

3.7 承辦商應定期檢查各項設備，包括但不限於所有煮食爐具、雪櫃、製冰機、 

       抽油煙及抽風系統、過濾水器、去水位等，並須自費維修保養，並須保留  

       檢查及維修記錄，並按學院財務處-校園管理部要求提交檢查及保養記錄。 

3.8 校園所有室內及室外範圍均禁止吸煙，承辦商須敦促其僱員或承辦商/供

應商僱員，不可於校園任何室內及室外範圍吸煙。如有發現學院會作出

勸喻甚或有權發出警告信給承辦商。 

 

4.     

4.1. 承辦商須擁有最少三年或以上經營同等規模餐廳、食堂及咖啡廳之經驗，並  

須提供相關工作及服務經驗之參考資料、相片及諮詢人的聯絡資料給學院作   

為評選考慮。 

4.2. 承辦商須確保聘請足夠員工維持餐廳日常運作及個別活動或典禮之餐飲服務。 

4.3. 承辦商聘請其僱員時，須聘請符合香港特別行政區僱傭條例(第57章)及/或其

他香港特別行政區的法例。 

4.4. 承辦商須按照僱傭條例 (香港法例第57章)、僱員補償條例 (第282章)、職業

安全及健康條例 (第509章)、強制性公積金計劃條例 (第485章)、最低工資條

例 (第608章)及其他香港特別行政區的法例，承擔作為僱主應有的責任。學

院可要求承辦商提交書面解釋及證明，表示承辦商已符合上述法例要求。承

辦商未能提交有關證明，學院可提早終止與承辦商的合約。 

4.5. 承辦商須負責及承擔因承辦商、其僱員、代理人、分判商或供應商在餐廳及

咖啡閣或相關運作上或餐廳及咖啡閣場所內引致他人食物中毒或生病、傷亡

及財物損失的責任， 並須購買相關足額保險。包括但不僅限於公眾責任保

險、勞工補償保險 (投保額為每宗事故或索償不少於二千萬港元，並可在合

約有效期內無限次索償，並以承辦商和香港珠海學院學為受益人) 及盜竊保

險及水火險等，並須定期提交相關保險文件證明給學院財務處-校園管理部

作紀錄。學院概不負責相關責任。 

4.6. 學院一向重視良好的勞資關係。承辦商須列出員工的薪酬及福利，如各職

級的時薪及月薪等。承辦商亦須註明是否給予員工有薪用膳時間及有薪休息

日。 
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5.     

5.1.   承辦商須於簽署合約前向學院繳交兩萬港元之按金，日後學院有權調整金 

額。該按金將於合約終止後三十天内歸還，扣除欠款或其他不合理損毁。所 

有繳交之按金，學院不會支付利息。 

5.2.   餐廳、咖啡閣及廚房用的電費、水電費、排污費、煤氣燃料費及其他相關費  

           用由學院支付；中央冷氣亦都由學院負責，不另收費。合約期內，雙方可協 

            商有關費用按時調整。 

5.3.    寬頻上網線安裝、電話線安裝及其費用和日後之寬頻上網及電話費均由承 

           辦商負責。 

5.4.    承辦商須負責餐廳、咖啡閣定時及額外需要時的滅蟲及其他清潔費用。 

5.5    承辦商須負責餐廳各項設備，包括但不限於所有煮食爐具、雪櫃、製冰機、         

          抽油煙及抽風系統、過濾水器、去水位、隔油池等之維修保養費用。 

6.     

6.1.   承辦商必須接受學院對其所提供服務的監督。 

6.2.   承辦商必須委任一位環保主任處理一切有關環保事宜，及委任一位駐場經理

負責現場日常管理事宜 。 

6.3.   承辦商須於每月的十五號前提交上月的營業會計報告給學院財務處作記錄  

         及參考。 

6.4.   承辦商須於每年八月份向學院提交年結財務報表及不時應學院要求公開財 

務報表。 

6.5.   承辦商須接受及回應顧客對其提供的服務所給予的意見。 

7.     

價低者得 並非甄選的唯一準則，學院會同時考慮以下條件 : 

7.1.   餐單選擇及收費 

7.2.   衞生水平認証 

7.3.   經驗及服務認証，例如  ISO 

7.4.   食堂營運安排，包括 : 日常運作及緊急安排 

7.5.   員工培訓及管理 

8.     

8.1.   承辦商自行草擬計劃書，列明預算總投資金額、合約年期、服務細則及餐單 

等，然後電郵至 fo@chuhai.edu.hk，財務處收。 

8.2.  服務計劃書截止遞交日期為2026年4月10日(星期五)下午三時正 (3pm)。 

9.     

對任何與計劃邀請書有關之查詢，可以電話或電郵聯絡葉先生或鄧小姐。 

電話：2972-7206 (葉先生) 或 2972-7276 (鄧小姐) 

電郵：rayyip@chuhai.edu.hk (葉先生) 或 angietang@chuhai.edu.hk (鄧小姐) 

10.   

附件 A 廚房地台與牆身的基本規格 

附件 B 香港珠海學院校舍位置圖 

附件 C 餐廳(食堂)及廚房平面圖 

附件 D 咖啡閣平面圖 

附件 E 技術規格配置 

附件 F 餐廳(食堂)、咖啡閣及廚房參考照片 

mailto:rayyip@chuhai.edu.hk
mailto:angietang@chuhai.edu.hk
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附件B ~ 香港珠海學院校舍位置圖 
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附件D ~ 咖啡閣平面圖 
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附件 E ~ 技術規格配置 

 

 

 

*Please refer to “UG/F 隔油缸尺寸” on P.10 
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        UG/F 隔油缸尺寸: 

                                                            

1) 細隔油缸: 約 4300L [2400x1400x1500(H)]           2)  大隔油缸: 約 9000L [3200x1400x2000(H)] 

*Please refer to “UG/F 隔油缸尺寸” on P.10 
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附件 F ~ 餐廳(食堂)、咖啡閣及廚房參考照片 

A) 餐廳(食堂): 
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B) 咖啡閣: 
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C) 廚房: 
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